
109-2 學年度小藍鵲-青年創業分享-DIY 手作的溫度工作坊 

壹、 活動名稱：小藍鵲-青年創業分享 DIY手作的溫度工作坊 

貳、 活動宗旨：為增加弱勢學生（以下簡稱小藍鵲）實踐專業的機會，依循「跨域自

學」的精神與社會關懷的連結，本次邀請 rebirth chocolate 巧克力師來分享自身創

業經驗，鼓勵青年子弟也可以闖出自我的一片小天地，與小藍鵲共同製作屬於自己

的巧克力 DIY 手作課程，課程規劃希望可以藉由此課程培育社會增加創新事業人

才。 

參、 活動內容： 

(一)主辦單位：教務處學生生涯發展中心 

(二)活動日期及時間： 

110年 3 月 10 日(星期三)中午 12：00~15：00 

(三)辦理地點：海淨樓 202多功能教室 

(四)參與對象：佛光大學各系之弱勢大學生(低收入戶學生、中低收入戶學生、

身心障礙學生、身心障礙人士子女、特殊境遇家庭子女孫子女學生、原住民

學生、弱勢助學金補助學生、家庭突遭變故經學校審核通過者、懷孕學生、

扶養未滿 3歲子女之學生)、一般生，場次限定 30 名。 

(五)活動流程： 

 

小藍鵲-青年創業分享 DIY 手作的溫度工作坊 時程 110 年 3 月 10 日(三) 

時間 內容 講師 

10：00~11：30 場地佈置/準備材料 

11：30~12：00 簽到時間 

12：00~12：30 DIY 巧克力介紹說明/午餐時光 

黃仲磊 巧克力師 
12：30~14：00 DIY 巧克力製作 

14：00~15：00 創業分享課程 

15：00~15：10 Q&A 

活動結束 



(六)活動介紹： 

 

    因本學年度許多青年才子即將進入畢業銜接就業，此課程特別邀請到學

校畢業校友，回歸校園與學弟妹分享自身的青年創業經歷由他的故事帶領學

生結合風土食材拌入巧克力之中，製作出獨一無二的風味芝心巧克力!且課程

規劃希望可以藉由此課程培育社會增加創新事業人才。 

 

   課程內容會先以 DIY 巧克力介紹說明接著進行 DIY 巧克力製作，最後進

行創業經歷分享讓小藍鵲的學生由 rebirth chocolate 巧克力師黃仲磊老師的分

享之下，能更了解創業歷程進而培養學生具備創意思考能力及創新事業經營

管理知識，讓學生有更多元的學習，以增加學生未來就業競爭力與創業成功

之機率。 

 

預期成效： 

(一) 質化成效： 

1. 學生透過直接 DIY實作體驗後能更了解創業經歷進而培養學生具備創意思

考能力及創新事業經營管理知識，讓學生經由多元化學習，增加學生未來

就業競爭力與創業成功機率。 

2. 學生實際參與活動開闊學生的視野，協助學生縮短就業摸索期，找出適合

的職涯選擇，成為職場快樂新鮮人。 

(二) 量化成效： 

1. 學生人數 30人。 

2. 學生的學習獲益度達 4以上（5點量表）。根據初步規劃結果，對活動內容、

參與學生收穫單及其他方面作檢討。 

 


