
社會參與品牌建立
計劃主持人：詹丕宗、葉明勳



計畫目標

藉由盤點深具地方特色的農產資源，以「創意、創新、創業、創生」的策略
規劃，開拓宜蘭縣深具特色的產業資源，並透過地域、產業與優秀人才的多
元結合，以創意設計加值運用，期望創造青(學生)銀(在地業者)合作的示範團
隊，且帶動地方產業發展與提升。



特色亮點
【青銀協作示範團隊】

與Rebirth Chocolate(宜蘭在地業
者，負責人為佛光大學畢業校友)
合作，結合員山鄉特色農產資源，
以「創意、創新、創業、創生」的
策略規劃，開拓員山鄉深具特色的
產業資源，並透過地域、產業與優
秀人才的多元結合，以創意設計加
值運用，期望創造青(學生)銀(在地
業者)合作的示範團隊，且帶動地
方產業發展與提升。



特色亮點-分享所學

寒沐酒店-北、中部VIP高爾夫球球
聚，讓學生將所學的巧克力知識和
貴賓們分享，並帶領貴賓品嚐巧克
力美好。



特色亮點-調查與推廣
【宜蘭縣政府文化局-JINHO宜蘭敬好生活節】

調查遊客對員山鄉農產品之認識，並推廣介紹自己結合員山農

產品製作的巧克力。透過活動了解消費者喜好並曝光佛光大學。

學生學習回饋：這兩天擺攤讓我突破自我，敢跟陌生人群溝

通聊天，也掌握到了溝通的技巧也學會如何介紹自己家的產

品，如何表達客人們會更了解產品想表達的東西也學會觀察

現在客群的走向。



特色亮點-調查與推廣

【宜蘭縣政府-JINHO宜蘭敬好生活節】



特色亮點-巧克力作品

員山有哪些農特產品呢?



特色亮點-巧克力作品

【呱吧】

外層青草香接著進入芭樂芯的莓果香，讓你
感受前所未有的芭樂樂章。



特色亮點-巧克力作品

【捧花】

糖漬紅心芭樂搭配豆奶米布丁，既品嚐到紅
心芭樂的香甜，也能吃到米、豆奶和芭樂茶
帶來的風味。



特色亮點-巧克力作品

【撥芸見日】

由金棗自製的巧克力醬，加上炒過的椰絲火
龍果再不斷咀嚼能夠吃到金棗的香氣與椰絲
的香氣。



特色亮點-巧克力作品

【芭吧樂】

親手熬煮的紅心芭樂果醬，搭配芭樂口味
的甘納許；整體風味體現出豐富愉悅的芭樂
水果香氣。



特色亮點-巧克力作品

【初夏】

員山桑葚醋與白巧製作的甘納許，搭配堅果
碎，能吃到桑葚醋的獨特風味，尾韻是堅果
的香氣，酸甜不膩。



特色亮點-結合學校課堂所學

學生自主修習-

電子商務與APP的課程並加以應用做成網站

https://jyikaychai.wixsite.com/candcchocolate

https://jyikaychai.wixsite.com/candcchocolate


整體規劃

【技術】製作巧克力與風味搭配

【行銷】撰寫文案、商品攝影、商品陳列

【營運】定價、客群分析、市場調查



12月份行事曆

●12/03 商品拍攝、上架曝光

●12/09 成果展、商品試吃及販售、預訂

●12/10 成品推廣、預訂

●12/14~16 雲起樓穿堂擺攤販售或訂購

(等校車處)

●12/17 預購截止日

●12/22 最後取貨日

●預訂取貨方式及地點：

12/14~16 &22擺攤地點及Rebirth Chocolate 取貨




